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CATERING MATEOS 
 

 

MENÚ N º1 

 

-PIÑA NATURAL RELLENA DE MARISCO CON SALSA 

COCKTAIL 

-LUBINA AL HORNO CON PATATA PANADERA. 

-CHULETON DE TERNERA (Arox. 700gr.) CON ENSALADA 

TARTA CON HELADO 

VINO TINTO D.O. TIERRA DEL VINO DE ZAMORA  

VINO BLANCO D.O. TIERRA DEL VINO DE ZAMORA 

CAVA 

AGUA, CAFÉ Y LICORES 

 
____________________________________________________________ 

 

 

MENÚ Nº 2 

 

-ENSALADA DE CECINA CON PIÑONES Y QUESO DE 

CABRA 

-RODABALLO AL HORNO CON ENSALADA DE BROTES 

- TOSTON AL HORNO CON ENSALADA 

TARTA CON HELADO 

VINO TINTO D.O. TIERRA DEL VINO DE ZAMORA  

VINO BLANCO D.O. TIERRA DEL VINO DE ZAMORA 

CAVA 

AGUA, CAFÉ Y LICORES 
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MENÚ Nº 3 

 

 

-NIDO DE HOJALDRE CON ESPARRAGOS TRIGUEROS 

-LOMO DE BACALAO CON PISTO DE VERDURAS SOBRE 

CAMA DE PATATAS. 

-PALETILLA DE LECHAL  AL HORNO. 

TARTA CON HELADO 

VINO TINTO D.O. TIERRA DEL VINO DE ZAMORA  

VINO BLANCO D.O. TIERRA DEL VINO DE ZAMORA 

CAVA 

AGUA, CAFÉ Y LICORES 
 

 

____________________________________________________________ 

 

MENÚ Nº 4 

 

-ENSALADA DE CANGREJO CON SALMÓN AHUMADO Y 

ESPARRAGOS BLANCOS 

-DORADA AL HORNO CON PATATA PANADERA 

-SOLOMILLO DE TERNERA CON FOIE, PIMIENTOS DE 

PIQUILLO Y GRATINADO DE PATATA 

TARTA CON HELADO 

VINO TINTO D.O. TIERRA DEL VINO DE ZAMORA  

VINO BLANCO D.O. TIERRA DEL VINO DE ZAMORA 

CAVA 

AGUA, CAFÉ Y LICORES 
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MENÚ Nº 5 

 

-ZARZUELA DE AHUMADOS Y TOMATES DE LA 

HUERTA 

-LOMOS DE MERLUZA EN SALSA CON COLA DE 

LANGOSTINO Y ALMEJA DEL ATLANTICO 

-PALETILLA DE CORDERO AL HORNO 

-TARTA CON HELADO 

VINO TINTO D.O. TIERRA DEL VINO DE ZAMORA  

VINO BLANCO D.O. TIERRA DEL VINO DE ZAMORA 

CAVA 

AGUA, CAFÉ Y LICORES 

 

 

_____________________________________________________ 

 

 

MENÚ Nº 6 

 

-MELÓN NATURAL CON JAMÓN IBERICO 50% CEBO DE 

CAMPO 

-LANGOSTINOS CALIENTES  EN SALSA CORRALINA 

-CARRILLERA IBÉRICA GUISADA CON SURTIDO DE 

SETAS Y PURE DE PATA 

TARTA CON HELADO 

VINO TINTO D.O. TIERRA DEL VINO DE ZAMORA  

VINO BLANCO D.O. TIERRA DEL VINO DE ZAMORA 

CAVA 

AGUA, CAFÉ Y LICORES 

 

 

 



 

CATERING MATEOS 
 

 

 

 

PARA COMPARTIR: 

 

-JAMÓN IBÉRICO 50% CEBO DE CAMPO 

-SURTIDOS DE QUESOS OVEJA ZAMORANOS CON MIEL 

Y MEMBRILLO 

-PASTEL DE CABRACHO 

-PATAS DE PULPO A LA PLANCHA. 

-ZAMBURIÑAS  

 

 

ENTRANTES: 

 

-MELÓN NATURAL CON JAMÓN IBÉRICO 50% CEBO DE 

CAMPO 

-ENSALADA DE CANGREJO CON SALMÓN AHUMADO Y 

ESPARRAGOS BLANCOS. 

- ENSALADA CON ZARZUELA DE AHUMADOS Y 

TOMATES DE LA HUERTA 

-ENSALADA DE CECINA CON PIÑONES Y QUESO DE 

CABRA. 

-NIDO DE HOJALDRE CON ESPARRAGOS TRIGUEROS 

-VIERAS AL HORNO 

-PIÑA NATURAL RELLENA DE MARISCO CON SALSA 

COKTAIL. 
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PESCADOS: 

 

-LANGOSTINOS EN SALSA CORRALINA. 

-DORADA AL HORNO CON PATATA PANADERA. 

-LUBINA AL HORNO CON PATATA PANADERA. 

-BESUGO AL HORNO CON ENSALADA DE BROTES. 

-RODABALLO AL HORNO CON ENSALADA DE BROTES. 

-LOMOS DE MERLUZA EN SALSA CON COLA DE 

LANGOSTINO Y ALMEJA DEL ATLANTICO. 

-LOMO DE BACALAO CON PISTO DE VERDURAS SOBRE 

CAMA DE PATAS. 

 

 
 

CARNES: 

 

-CHULETÓN DE TERNERA (Aprox.700gr.) Y GRATINADO 

DE PATATA 

-SOLOMILLO DE TERNERA CON FOIE, PIMIENTOS DE 

PIQUILLO  Y GRATINADO DE PATATA 

- PALETILLA DE LECHAL  AL HORNO CON ENSALADA 

-CARRILLERA IBERICA GUISADA CON BOLETUS Y 

SURTIDO DE SETAS. 

. - TOSTON AL HORNO CON ENSALADA 

- MAGRET DE PATO CON SALSA PEDRO XIMENEZ. 

-RABO DE VACUNO AL VINO TINTO. 

-CODILLO ASADO AL HORNO EN SU PROPIO JUGO 
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POSTRES 
 

 

BOLA DE HELADO 
 

 

Elabore usted mismo el menú. 
 

NOTA;  

 

 

Mantelería, vajilla, cristalería y adornos florales incluidos. 

Sillas vestidas 3,00€ por silla. 

____________________________________________________________ 

 

Precios IVA no incluido. 

____________________________________________________________ 

 

Duración del banquete; Aprox. 4 Horas. 

 

 

El número de comensales se confirmara 10 días antes del evento. 

La factura final incluirá el número de comensales contratados o el de  

asistentes si este superase la reserva. 

 

 

Montaje y desmontaje incluido. 

Limpieza del recinto no incluida. 

 

 

Empresa  inscrita en el Registro de Actividades Alimentarias             

Nº :004994/ZA, Seguro de Responsabilidad Civil contratado con Patria 

Hispana, Póliza nº 429.597 

 

_______________________________________________________ 

 

Para confirmar su fecha es necesario un anticipo de……………. € en 

efectivo o trasferencia bancaria a descontar de la factura final y no 

reembolsable en caso de anulación. 


